
고품질 콩을 수확하기 위해서는 제때 수확, 수확 후 관리, 수확기 전후 재배지 관리가 매우 중요합니다. 콩 건조 시에는 적

정 수분 함량을 지켜야 변질을 막고 품질을 유지할 수 있습니다. 본격적인 콩 수확 시기를 앞두고 고품질 콩을 얻기 위한

수확 전후 관리 방법을 소개합니다.

제때 수확…수확 후 서늘한 곳 저장, 건조기 사용 시 서서히 말려야



콩 수확 적기는?☰

콩은 잎이 모두 떨어지고 줄기가 갈색으로 변하며 꼬투리의 80~90%가 갈색으로 변했을 때가 수확 적기입니다.ㆍ

*출처 : 국립식량과학원, '18~'20수확 시기별 싹트는 발아율과 탈립률 변화

익음 시기 콩 수확 시기 콩

수확 시기별 발아율 변화 수확 시기별 탈립률 변화



이때 수확하지 않으면 종자의 싹트는 비율(발아율)이 낮아지고 콩깍지에서 알이 떨어지는 비율(탈립률)이 높아져 수

량과 품질에 영향을 미칠 수 있습니다.

ㆍ

※ 수확기별 발아율(%) : 적기(95.8) > 20일 지연(91.3) > 40일 지연(87.5)

※ 수확기별 탈립률(%) : 적기(0.1) > 20일 지연(5.0) > 40일 지연(9.4)

단, 비가 내릴 때 콩을 베어 노지에 널어놓거나 쌓아두면 식물체가 썩기 때문에 비가 그치고 식물체가 충분히 마른 뒤

수확해야 합니다.

ㆍ

수확 방법☰

콩은 일반적으로 재배 면적에 따라 수확 방법이 달라집니다. 재배면적이 10a 내외면 농작업 인력을 활용하고, 30a 내

외면 예취기(바인더), 1ha 이상은 콤바인을 사용해 수확합니다.

ㆍ

예취기를 사용할 때는 꼬투리 수분이 많을 때 베어내 2~3일 정도 햇빛에서 말린 후 콩알 떨기(탈곡) 하는 것이 좋습니

다.

ㆍ

콤바인은 이슬이 내려 꼬투리에 수분이 많이 함유된 아침과 저녁 시간은 피하고, 오전 10시부터 오후 5시 사이에 수확

해야 합니다. 수분이 많으면 곰팡이나 세균에 쉽게 감염돼 꼬투리 오염률이 높아지는 단점이 있습니다.

ㆍ

수확 후 건전 종자 고르기☰

병해충 피해 발생 콩알



수확기 병해충에 감염된 종자는 다음 해에 전염원이 되거나 품질을 떨어뜨리는 원인이 되므로 건전한 종자를 선별하

는 것이 중요합니다. 병든 종자는 대부분 색이 변해 눈으로 쉽게 확인할 수 있습니다.

ㆍ

미라병에 감염된 종자는 알이 오그라들거나 길게 늘어져 금이 가고 부분적으로 희끗희끗하게 색이 변합니다.ㆍ

자주무늬병에 걸리면 알이 자주색으로 변해 품질과 상품 가치가 떨어집니다. 노린재와 콩꼬투리혹파리 피해가 발생

하면 알이 차지 않고 모양이 기형적으로 변합니다.

ㆍ

병해충 피해가 발생해 손상된 콩알이 많이 보이면 시‧군 농업기술센터의 농기계임대사업소가 보유한 선별기(정선

기)를 사용해 건전 종자를 골라냅니다.

ㆍ

수확 후 건조‧저장☰

콩 건조 방법

수확한 콩은 수분 함량을 14% 내외로 건조하고 서늘한 장소나 저장고에 저장합니다.ㆍ

햇볕에서는 1일, 그늘에서는 3일가량 말리는 것이 좋습니다. 비가 올 때는 시설 안에서 콩을 균일하게 깔아 말립니다.ㆍ

건조기를 사용할 때는 급속히 말리면 콩알의 미세구조가 거칠어져 품질이 떨어지므로 30℃ 이하에서 서서히 말립니

다.

ㆍ

자주무늬병 감염 미라병 감염 노린재 피해

햇볕 건조 시설(비닐하우스) 건조 대형 건조기
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